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. Bﬁﬂf MIT MISTE

Damit Mister O'Lui und
Rupert immer etwas Leckeres
in ithrem Holzhduschen da
haben, wenn FREUNDE auf
einen Kakao vorbeikommen,
backen sie immer flei8ig ithre
geliebten SchokoSchnuten-
Cookies, extra schokoladig,
damit es ordentliche
SCHOKOSCHNUTEN beim
knabbern gibt. Das alte
BIBERBAREN-FAMILIENREZEPT
ist eigentlich streng geheim,
aber bei euch macht Mister

O'Lui eine Ausnahme...



'ZUBEP.E“UNG

_ Zudker, Salz und Butter 10 einer Rithrschiissel Jufschlagen, bis ¢in homogener
Teig entstanden 18t und keine Kliampchen mehr im Teig gind. Das Eiun
den Vanilleextrakt hinzufigen und so lange verrithren, bis sich kleine Spitzen
beim Herausziehen des gchneebesens bilden, die kurz stehenbeliben, evor si€

_Den Backofer auf 180 Grad Ober-/U nterhitze (Umluft bei 160 Grad)

vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier auslegen-
_Den Teig kugelformig mit einem Abstand von mindestens 10 ¢ auf das
Backblech setzen- Ca. 5 Kugeln pro Blech. Dies geht am besten mit Cinem

Eisportionierer. Fiir 12-15 Minuten backen. Driicke kurz Vor Ende der

eden Cookic 5 weifle Chowlate—Chunks (das machen wir fiir die
Optik, damit die weiflen Chunks besser 74 Geltung kommen)- Nicht zu

dunkel werden lassens sonst werden die Cookies zU trocken. Beim

Herausnehmen \konnen si€ noch etwas 78 weich erscheinens sie werden aber
ihlen lassen Ui

beim Ablithlen fester. Ein paat Minuten auf dem Blech auskil
auf einem Kuchengitter vollstandig erkalten lassen-

Wir wii
von :&u rden gern Fotos
ren Cookies sehen!

Verlinke uns dafiir gern @sigikid_official

auf Insta : |
Tt @mister.o.lui
#schokoschnutencookie
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